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ソース充填仕様円面塗布機 ME-02

1列の最大能力＝1800食/h

ノズルが回転し、製品を停止させず
円形にソース塗布します。
定量充填と同時に、仕上げ工程も完成し、
作業場所と要員が減り、生産性も大幅に向上！

特長

トレー容器の整列（芯出し）装置を装備
しておりラインへの設置が簡単です。

ストレーナ配管（異物混入防止用）の
オプション部品があります。

スパゲティーや、ドリア、グラタンなどの円形トレーの
ソース充填に最適です。 

大容量ポンプを採用し、生産性が３８％
向上しています。

※写真は、パスタ用ソース仕様のME-02です。



販売店 製造元

外形寸法図

処理能力

ソース180gの円面塗布φ160mmの場合　MAX.1800トレー/h
ホイップクリーム60gの円面塗布φ180mmの場合　MAX.1500枚 /h

仕様

電気消費量 0.85kw
エア消費量 30L/min.(ANR)

電源 3相200V 20A
エア圧 0.4MPa.

※本仕様ならびに装備は、予告なく変更されることがありますのでご了承ください。
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ME-02

ノズルを交換すれば、クリームの注入作業や
帯状の平面塗布作業にもご使用いただけます。

食品が接する部品（ホッパー、ポンプ、ノズル）の
分解洗浄はとても簡単です。

別途、もう一組の部品を準備すれば、製品切替の
時間は約180秒です。
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※写真は、ケーキ仕様（ME-01）と市販コンベアーです。


